




Coffee Break Caviar

DULCE

-Mix mini bollería (croissant, napolitana y caracola)
-Bizcocho de limón
-Brownie en base de cristal
-Mini muffins de arándanos
-Brochetas de frutas

-Tarta de queso al px

SALADO

-Paletilla Joselito 5 jotas con picos
-Pan cristal con pan tumaca
-Tabla de quesos del mundo alta gama
-Tabla de ibericos Joselito
- Sashimi de salmon ahumado al caviar de Esturión

EXTRAS PREMIUM INCLUIDO

-Champan Moët Chandon
-Vino Chardonnay de Borgoña
-Cortador de jamón
- Vino Jacobus Reserva 2014

Servicio de café gourmet, infusiones, agua y zumos naturales

-4 Mesas con mantel
-4 Servicios de camarero
-1 Chef profesional

187€

*IVA no incluido. 08 *Precio por persona calculado para 30 personas



Cocktail 1 Caviar 

Mesa Mediterránea y Mesa Asiática

Cocktail servido por camareros

-Vasito de salmorejo aderezado al caviar de Esturión 
-Foie Mi Cuit a los 3 vinos con Gelatina de Sauternes y pan de pasas
-Sashimi de salmon ahumado al caviar de Esturión
-Cestito con pisto y huevo desmigado
-Ceviche de gamba blanca
-Mini hamburguesitas con cebolla caramelizada, queso y tomate
-Pan bao de panceta marinada

-Jamón Joselito 5 jotas con picos

Mesa asiática

-Makis surtidos (de atún, salmón, pez mantequilla teriyaki, aguacate, 
pepino)

-Nigiris surtidos (de atún, salmón, pez matequilla, langostino, aguacate)
-Gyoza de pato con sala de soja y sésamo
-Taco de atún con sala teriyaki y sésamo
-Mini blini de salmón con salsa de eneldo
-Cuenquito crujiente de ensaladilla de cangrejo

Mesa mediterránea con plato de apoyo

-Tabla de embutidos Joselito: lomo de bellota, chorizo de bellota, mortadella
con trufada, salami a las f inas hierbas, fuet, panes y tomatitos cherry

-Tabla de quesos del mundo Alta gama: queso payoyo (español), queso 
curado vintage (español), queso comte (francés), pecorino toscano
(italiano), grana padano (italiano), confituras, uvas y panes

-Base de cristal con mortadella trufada y rocas de parmesano
-Empanada de atún
-Tortilla de patata sobre pan baguette
-Pan de cristal con tomate y anchoa

Plato de refuerzo a elegir uno entre las diferentes opciones 

-Carrillera de ternera con puré de patata
-Curry rojo de langostinos con arroz

Postres

Tartas de chocolate en cuadraditos para coger con la mano
Mini tarta de mousse de limón o de banoffee

Barra de bebidas
Refrescos (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta de Limón, Fanta de 

Naranja), cervezas Estrella de Galicia con y sin alcohol, agua con 
gas – agua mineral

Extras Premium incluido

-Concierto en Directo

-Cortador de jamón

-Champan Moët Chandon

-Vino Chardonnay de Borgoña

-Vino Tinto Matarromera Ribera Crianza

-Vino Tinto Jacobus 2014 

269 €
*Precio calculado para 50 personas. *IVA no incluido. *El precio incluye la comida, bebidas, 

mobiliario y personal necesario (cocineros y camareros)





BODAS CAVIAR

-Boda a medida, consultar.



ESPACIOS Y CORNER

-Carrito Vintage de Botellines Botellines cubiertos de hielo para refrescar 
a los invitados.

-Mesa de Degustación de Vinos Selección de vinos blancos, verdejos, 
frizzantes y tintos.

-Barrica de Cristal con Limonada Limonada fresca servida en barrica de 
cristal. 

-Cocina Japonesa en Directo Sushi y sashimi preparado en vivo.

-Isla de Ostras Ostras frescas servidas al momento.

-Jamón Ibérico con Cortador Profesional Servicio premium de jamón 
ibérico de bellota.

-Isla de Quesos 27 referencias de quesos de todo el mundo.

-Isla de Sartenes Manchegas Migas, huevos estrellados y gachas de
pastor.

-Fritura Andaluza Chipirones y boquerones fritos al estilo andaluz.

-Gin Tonic Premium y Coctelería en Vivo Barra de gin tonics y cócteles 
personalizados.

-Mesa de Pizza Pizzas frescas preparadas al instante.

-Mesa Pulpeiro Pulpo a la gallega preparado en vivo.

-Food Truck Comida callejera gourmet en un food truck.

-Mesa Mexicana Tacos, guacamole y más delicias mexicanas.

-Chocolatería Fuente de chocolate con frutas y dulces. 





Servicio de bebidas durante el cocktail

Refresco

-Coca-Cola, Coca-Cola Zero,

-Fanta de Limón

-Fanta de Naranja

-Cervezas con y sin alcohol Estrella de Galicia

-Agua mineral Magma de Cabreiroá

Bodega

-Vino Blanco Cauce CO Verdejo

-Vino Tinto Cune Rioja Crianza 

-Champan Moët Chandon

-Vino Chardonnay de Borgoña

-Vino Tinto Matarromera Ribera Crianza

-Vino Tinto Jacobus 2014






